
DENOMINAZIONE
CONTE RAVASI INZOLIA SICILIA
Indicazione Geografica Tipica

VITIGNO
100%  Inzolia.

VINIFICAZIONE
Diraspatura e pressatura soffice delle uve.
Fermentazione a temperatura controllata a 16-17° C,
con un periodo di sosta sui lieviti dopo la
fermentazione.

CARATTERISTICHE
Sentori intensi tipici di uve siciliane in un’interpretazione
che ne esalta le sfumature più intense.
Gusto piacevole, armonioso e fresco.

ABBINAMENTI
È un eccellente compagno dei piatti di pesce, crostacei,
risotti ed antipasti.
Raffinato e piacevolissimo come aperitivo.

DENOMINATION
CONTE RAVASI INZOLIA SICILIA
Indicazione Geografica Tipica

VINE
100% Inzolia from Sicily.

VINIFICATION
Gentle pressing of grapes then fermentation at a
controlled temperature.

CHARACTERISTICS
Typical scent of Sicilian grapes.
Pleasant taste, gentle and fresh.

ACCOMPANIMENT
It goes very well with all kind of fishes and hors
d’oeuvres.
Excellent as aperitif.

INZOLIA
SICILIA I.G.T.


