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DENOMINAZIONE
CUVEE PREMIERE

VITIGNO
Chardonnay.

VINIFICAZIONE

Pressatura soffice. Lenta fermentazione del mosto a
bassa temperatura. Spumatizzazione in grandi
recipienti con lieviti selezionati.

CARATTERISTICHE

Profumo accentuato con colore giallo paglierino
tendente al verdognolo chiaro.

Secco ed armonico, pieno di corpo.

ABBINAMENTI

Ottimo come aperitivo accompagnato da gustosi
stuzzichini.

Da servire fresco inforno ai 10°.

DENOMINATION
CUVEE PREMIERE

VINE
Chardonnay.

VINIFICATION

Soft pressing. Slow fermentation of the must at a low
temperature. Turns sparkling in large containers,
with selected yeasts.

CHARACTERISTICS

Accentuated bouquet, yellow straw colour with hints
of clear pale green.

Dry and pleasant, full-bodied.

ACCOMPANIMENT
Excellent as an aperitif, in combination with tasty
snacks. Serve chilled at about 10°.





