TENUTE

FALANGHINA NEIRANO

DENOMINAZIONE
FALANGHINA BENEVENTANO |.G.T.

VITIGNO
100% Falanghina.

VINIFICAZIONE

Fermentazione a temperatura controllata con
101112 lieviti selezionati.

CARATTERISTICHE

Colore paglierino pit o meno carico con riflessi
verdognoli.

Profumo delicatamente vinoso.

Caratteristico aroma fruttato, gusto armonico,
morbido.

ABBINAMENTI
Ottimo come aperitivo, si accompagna a piatti di
pesce tipici della cucina napoletana.
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