
DENOMINAZIONE 
LE CROCI BARBERA D’ASTI SUPERIORE D.O.C.G. 
 
VITIGNO 
100% Barbera d’Asti. Uve provenienti da vigneti con 
produzione massima di 60 quintali per ettaro. 
 
VINIFICAZIONE 
Tradizionale, con frequenti rimontaggi del mosto sulle 
bucce. 
 
AFFINAMENTO 
Un anno in piccole botti di rovere. 
Sei mesi in bottiglia. 
 
CARATTERISTICHE 
E’ un Barbera di grande corpo e struttura. Di colore 
rosso carico, ha sentori di ribes e mora selvatica con 
retrogusto tostato proprio delle barriques. 
 
ABBINAMENTI 
Carni rosse e selvaggina. 
Si consiglia di servire a 20° C in bicchieri di grande  
capacità. 
 
 
 
 
DENOMINATION 
LE CROCI BARBERA D’ASTI SUPERIORE D.O.C.G. 
 
VINE 
100% Barbera from Asti. Grapes from the vineyard at 
maximum production of 60 quintals per hectare. 
 
VINIFICATION 
Traditional with frequent mixing of the skins with the 
must. 
 
REFINEMENT 
One year in small oak casks. Six months in bottle. 
 
CHARACTERISTICS 
It is a Barbera with great body and form. A deep red 
colour, it has hints of blackcurrant and wild blackberry, 
with the smoky aftertaste of barriques. 
 
ACCOMPANIMENT 
Red meat and game. Recommended serving 
temperature of 20° C in large glasses.


