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PRODUCT OF ITALY

DENOMINAZIONE
DOLCETTO D'ALBA D.O.C.

VITIGNO

100% Dolcetto coltivato sulle colline delle Langhe.

VINIFICAZIONE
Il mosto, pigiato e diraspato, fermenta per circa 15
giorni a contatto con le bucce.

CARATTERISTICHE

Colore rosso carico. Profumo particolarmente
vinoso. Sapore morbido ed asciutto.

ABBINAMENTI

Vino di facile beva raccomandato per insaccati e
carni di vitello.
Va servito a temperatura ambiente.

DENOMINATION
DOLCETTO D'ALBA D.O.C.

VINE
100% Dolcetto cultivated on the Langhe hills.

VINIFICATION

The stalk is removed from the must, which is then
pressed and fermented for about 15 days with its skin.

CHARACTERISTICS

Deep red colour. A particularly vinous bouquet.
A delicate, dry taste.

ACCOMPANIMENT

A very drinkable wine, recommended with sausages
and veal. Serve at room temperature.



