PRODUCT OF ITALY

BARBERA D'ASTI

OMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA
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DENOMINAZIONE
BARBERA D’ASTI SUPERIORE D.O.C.G.

VITIGNO
100% Barbera dAsti.

VINIFICAZIONE

Tradizionale con frequenti rimontaggi delle bucce.

AFFINAMENTO

Per un anno in piccole botti di rovere. Per ulteriori sei
mesi in bottiglia.

CARATTERISTICHE

Rosso rubino con gradazione alcolica 13%. Di corpo
e struttura robusta, moderatamente tannico, morbido
e persistente al palato.

ABBINAMENTI

Carni e formaggi saporiti.
Si consiglia di servire in bicchieri di grande capacita
a 20°%.

DENOMINATION
BARBERA D’ASTI SUPERIORE D.O.C.G.

VINE
100% Barbera d'Asti.

VINIFICATION

Traditional with frequent mixing of the skins.

REFINEMENT
For one year in small oak casks. For a further six months

in bottles.

CHARACTERISTICS

Ruby red with 13% alcohol content. Substantial body
and structure, moderately tannic, gentle and persistent
on the palate.

ACCOMPANIMENT

Strong flavoured meats and cheeses.



