
DENOMINAZIONE 
PERLATO SPUMANTE BRUT 
 
VITIGNO 
Un sapiente blend dal carattere elegante, derivante 
da uve bianche che si contraddistinguono per  
caratteristiche distinte e bilanciate. 
 
VINIFICAZIONE 
Dopo una pressatura soffice la fermentazione  
avviene lentamente a temperatura strettamente 
controllata per sviluppare i profumi più fini. 
Spumantizzazione in grandi recipienti.  
 
CARATTERISTICHE 
Colore paglierino, sapore morbido e fruttato con 
bouquet floreale. 
Perlage fine e persistente. 
 
ABBINAMENTI 
Ideale come aperitivo e per la preparazione di 
cocktails. Abbinamento perfetto per piatti a base 
di pesce e frutti di mare. Ottimo per accompagnare 
dessert. 
Da servire fresco intorno ai 10° C. 
 
 
 
 
DENOMINATION 
PERLATO SPARKLING WINE  
 
VINE 
A wise blend with an elegant character, deriving 
from white grapes that are distinguished by distinct 
and balanced characteristics. 
 
VINIFICATION 
After soft pressing, fermentation takes place slowly 
and at strictly controlled temperature to develop the 
finest bouquets. 
Wine turns sparkling in stainless steel tanks. 
 
CHARACTERISTICS 
Pale yellow colour, soft and dry yet fruity profile, 
with floral bouquet. 
Thin and persistent foam. 
 
ACCOMPANIMENT 
Ideal as aperitif, for cocktails preparation, and a 
perfect match with fish and seafood. It can be served 
also with desserts. 
Serve chilled at about 10° C.


